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L’Association pour la Promotion de I’Ecole francaise

de Pizza (APEP Franceyegroupe des artisans des

professions du secteur, et deson professionnels

désireux devaloriser le statut de pizzaiolo auprés des pouvoirs

publics,etamélioreri 8 EI A CA edaArtishnale aliitdd désprofessionnels
dela santé
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La premiere Assemblée Générale Constitutive
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la Chambre de Métiers de Marseille.

Nous appuyms des projets éconorigues,

nous participons a la valorisation

professionnelle, et nous organisons des

journées pédagogiques destinées au grand
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Pizzaiolo, Pizzaiola ?
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, 0! CEldre des projets
destinés avaloriser le métier de
pizzaiolo etaméliorer Idmage de la pizza auprés
des professionnels ddasanté. L8 ! 0 %0 BossAdeuhed
vocation fédératricedes professionnels de tows secteurs de

3
@)
@)
- m
@)
>
&
&
e
=z
o)
S
&
, @
%"
&
O
To
O
>
Qu
m N\
@}
—_
OI
X
O
O

communs.j , EOA lugubtitiérEsadOdestA

http://www.europepizza.fr/site/images/sudouest.jpg )

, 0 AT 1T A AEOAe AB AD Glaik ded BADOA E O
pizzaiolos qui, puis plus de cent ans, ont fait entrer la pizza
dans la grammaire culinaire francaise en la réinterprétanét en

lui imprégnant ses couleurs S
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http://www.europ epizza.fr/site/videos/video_francebleuauvergne.wmv

LAPEP Francéravaille a lafois avecles organesreprésentatifs de la
professionetles CFAautour delA  OAT E A AhpOdtdmme ded O1
CAP de pizzaioloEllesouhaite participer activement aux

prochaines élections desaadministrateurs aux CMAen présentant

- des candidats partout erFrance
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- élaboréavec des professionnels de la santgest destiné au
grand public en général, eaux enfants en particulier. Il est construit autour de
I’équilibre alimentaire, I'éducation et I'apprentissage des
saveurs au moyen d’une démarche résolument ludique et
une approche créative. Il abordeles questions liéesa
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en consommant de la pizza
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La presse et les Ateliers de la pizza
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Marseille, Palais des Expositionsau cours de laquelle se déroulent
le Championnat de France des pizzaiolos et la tentative de record du monde de la plus
grande ligne de pizzas.
La Grande féte de la Pizzaest unmélange des esthétiques et des émotions exprimé
DAO 1 6 EIi A Cohmnfeket tuinai® Bultitbrine mariant harmonieusement les

- B pratiqgues savantes et populaires, et symbolisant undiversité
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est unévenementfédérateur des représentatiors autour de la
pizza.

La Grande Féte de la Pizaacueille des
artistes de rue assurant le spectacle au
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immerger le visiteur dans un univers
festif et populaire et susciter
I'enthousiasme.

Six pavillons agré mentent le parcours du
visiteur (pavillon historique, p  avillon d u godt, pavillon de
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de la découverte, pavillon des champions et pavillon du
renouvellement du rable). 70 exposants e20.000 visiteurs sont
attendusU 1 61T AAAOCEIT T AA AAO i O1 1 AI AT O

—_—

LOAPEP di spose dobu e
communication exceptionnel sur le Web. Notre forum
est quotidiennement consulté par des centaines de pizzaiolos. Publié en
juillet 2007, il totalise pres de 2 millions de pages vues, 500 membres
inscris, 40.000 messages postés. Bientdt une Cyber revue, un
site Web, et bien entendu, beaucoup de motivation de la
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Www.europepizza.fr

Que vous soyez artisan ou particulier, adhérer a
| PBP:c6est promouvoir une pijlzz
coOest aus s iunepanmidablecaveptwae.
Téléchargez le bulletin d'adhésion ou contact Trésorier : manolito @hotmail.fr
Il est possibleder ®gl er | a cotisation par carte banc-aire (260)
forme "PAYPAL ( http://www.euro pepizza.fr/site/souscription_apep.html )

Le dossier de presse sur le Web http://www.europepizza.fr/site/apep/presse/presse.pdf
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